
GELUK
OP EEN
BORDJE.
Met de groeten van onze smaekbazen.

COMBINEER SMAEK EN VERMAEK VOOR
DE LEUKSTE TEAM- EN BEDRIJFSUITJES.

BOWLING. 
Grab your balls, it’s time to play bowling. Een perfect stukje vermaek voor  
jong en oud... Met 8 professionele banen is onze bowlingarea dé oplossing  
voor die regenachtige zomer of koude winter. Kortom, altijd tijd voor bowling!

SHUFFLEBOARD.  
Nieuw in Nederland en wereldberoemd daarbuiten. De combinatie 
van curling, sjoelen en jeu d’ boules op een speltafel van 4 meter lang. 
Wie legt het meeste gevoel in het spel en wint? Leuk voor jong en oud!

JEU D’ BOULES. 
Het spel dat iedereen kent van de camping, maar heb je het al eens 
binnen gespeeld? Bij de Vermaekerij hebben we 2 banen midden in ons 
sfeervolle restaurant. Wie heeft ‘balls of steel’ en speelt dit spel het beste?

FATMAX.  
Met je vrienden het bos in en rondrijden in de omgeving op een unieke  
elektrische FatMax Kickbike? Aan de hand van een routemap ga je op pad  
en wordt onderweg je rijvaardigheid meermaals op de proef gesteld!  

NOZEMBIKES. 
De wind door je haren en lekker erop uit met onze vintage elektrische 
nozembikes. Uniek in Nederland en met uitgestippelde routes maak je een  
prachtige rit door de omgeving. Ervaar de seventies en go with the flow...

Meer info bekijk onze socials of ga naar www.devermaekerij.nl

Met maar liefst 40 gerechten hebben onze smaekbazen
zichzelf overtroffen; een menukaart met voor ieder wat wils. 

Van échte Italiaanse pizza’s uit een authentieke steenoven, 
overheerlijk streetfood rechtstreeks van onze Big Green Egg 
tot aan vers gerolde sushi en andere Aziatische gerechten. 

Wil je graag een volwaardig driegangen menu? 
Dan adviseren wij 2 voorgerechten, 
2 hoofdgerechten en 1 dessert.

2 gerechtjes staan bij ons dus gelijk aan 1 standaard gang
(m.u.v. het dessert), dat maakt het variëren nog leuker! Met deze 
bijzondere selectie gerechten stel je zelf jouw menu samen. 

Én het allerleukste is om je gerechten ook letterlijk te delen met 
de lieve tafelgenoten waarmee je bij ons dit moment doorbrengt! 
Dan ervaar je pas écht de unieke smaek van De Vermaekerij!

Smakelijk eten!

DE UITLEG.



GRILL.
Nagenoeg al onze grillgerechten en groenten worden bereid 
op onze Big Green Egg. Door het gebruik van houtskool, 
krijgen onze gerechten een speciale smaak. 

Kippendij saté 11,50
Met een salade van rettich en komkommer en cassave 

Courgettini   10,50
Met zongedroogde tomaten, groene asperge en  
een pesto van rucola

Catch of the day 14,50
Met kruidencrunch, gele wortelcrème, seizoensgroenten  
en een schuim van wasabi

Varkenswang 13,50
Met zoete aardappelcrème, gnocchi, salieboter en truffeljus 

Geglaceerde aubergine   9,50
Met een notencrumble en een crème van rode curry

Runder entrecôte 15,50
Met zoete aardappelcrème, bimi, chioggia biet en  
een saus van gepofte knoflook

THE AFTERPARTY.
Op de dagen dat je het verdiend hebt, mag een heerlijk 
dessert niet ontbreken. Dus wie zoet is krijgt lekkers... 
van onze eigen Zoetfabriek!

Peach hibiscus 8,50
Bavarois van perzik, hibiscus gel, perzik ijs  
en hibiscus bloem 

Koffiecake 8,50
Met een parfait van bastogne, ganache van karamel  
en een schuim van toffee

IJsparade 9,50
Met verschillende smaken van De Zoetfabriek

Koffie 8,50
Met huisgemaakte friandises

Kaasplankje 13,50
5 soorten kaas, amandelbrood, vijgencompote

SUSHI. 4 stuks 8 stuks

Alle sushi wordt op traditionele wijze bereid met speciale 
Japanse rijst. Iedere rol wordt à la minute gerold en lauw
warm geserveerd met louter verse ingrediënten.

Uramaki paling 8,75 15,50
Inside: gerookte paling, komkommer, tamagoyaki 
Topping: komkommer, unagi kabayaki

Uramaki garnaal 8,25 14,50
Inside: gefrituurde garnaal, mango 
Topping: avocado crème, unagi/black garlic sauce,  
wasabi mayonaise

Uramaki zalm 8,75 15,50     
Inside: zalm, komkommer, rettich, roomkaas
Topping: kimchi mayonaise, furikake

Futomaki crispy chicken 8,25 14,50
Inside: krokante kip, mango, komkommer
Topping: rode curry mayonaise, cress

Futomaki vega   8,25 14,50
Inside: komkommer, avocado, wakame, zoetzure rettich
Topping: wasabi mayonaise, furikake

NIEUW! 3 stuks

Nigiri zalm   9,00

Nigiri tonijn   10,50

Nigiri mix   10,50

PIZZA. doorsnede 20 cm

Échte Italiaanse ingrediënten, een klassiek Napolitaans recept,  
een authentieke steenoven en een bereidingswijze van het deeg 
van maar liefst 80 uur. Need we say more? We love pizza!

Livar 8,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, 
Prosciutto di Monastare, rucola en Parmezaanse kaas

Quattro Formaggi   8,50
Mozzarella, basilicum, gorgonzola, Parmezaanse kaas 
en provolone

Mushroom truffel   8,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, 
truffelroomkaas, paddenstoelen, truffelmayonaise en rucola

Truffelsalami & mushroom 9,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, 
paddenstoelen, truffelsalami, rucola, truffelmayonaise  
en Parmezaanse kaas

N’duja 8,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, n’duja  
en buffelmozzarella

Gamba 8,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,  
knoflookgamba, sriracha mayonaise en rucola

=  vegetarisch gerecht Heb je  allergiëen of speciale dieetwensen? Meld dit tijdens je bestelling.

STARTERS.
Rundercarpaccio 8,50
Truffelmayonaise, oude kaas van Mertens,
rucola en pijnboompitten

Yakitori spiesjes 8,50
Lak, bosui en krokante uitjes

Rendang kroketjes 8,50
Met groene kruiden mayonaise 

Wafel van geitenkaas   8,50
Met vadouvan, groene asperge, zongedroogde tomaat  
en siroop van aceto balsamico

Gamba spies  11,50
Met knoflookolie en sriracha mayonaise 

Ceviche van zeebaars 10,50
Met rode ui ceviche, korianderroomjus, grapefruitgel,  
gemarineerde venkel en komkommerparels 

Vitello tonato  10,50
Kalfsmuis, crème van tonijn, roseval salade  
en gemarineerde wortel 

Tomatencake   8,50
Met gazpacho, komkommerchutney  
en kroepoek van basilicum 

SOUPS.
Gele wortelsoep   4,50 
Met een salsa van komkommer en paprika 

Uienbouillon 4,50
Met rode uien compote 

Soep van het moment 4,50
Vraag onze smaekbazen naar de soep van het moment

LOADED FRIES.
Ambachtelijke friet met schil en een heerlijke topping
• Truffel: truffelmayonaise, krokant spek en oude kaas  7,50 
	 (vega	mogelijk)
• Taco bell: taco gehakt, cheddar en cocktailsaus  8,50 
	 (vega	mogelijk)

EXTRA’S ON THE SIDE.
Focaccia met dips   6,25

Knoflook focaccia gegratineerd met kaas   6,25

Portie friet met mayonaise   4,00

Salade zoetzure groenten   5,50

Patatas Bravas    5,50

PERSONEEL GEZOCHT.
De Vermaekerij zoekt continu versterking. Interesse in een leuke horecabaan?
Meld je dan bij één van onze collega’s of check onze vacatures op www.devermaekerij.nl

De Zoetfabriek is de nieuwe aanwinst van  

De Vermaekerij. Geniet van de allerlekkerste  

ijsjes en ijscoupes in de zomermaanden. Of wat 

dacht je van prachtige chocoladebonbons?  

De Zoetfabriek heeft voor ieder wat wils!

Voor openingstijden zie www.devermaekerij.nl  

en check de eigen socials van de Zoetfabriek.


