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STARTER.

Carpaccio 13,50
Dun gesneden carpaccio van rund, huisgemaakte

truffel creme, pijnboompitjes, oude kaas van

kaasboerderij Mertens, rucola

Zachtgegaarde forelfilet 14,50
Zacht gegaarde en gebrande forelfilet, gekonfijte
aardappel, mierikswortel creme, komkommer chutney

en een frisse salade van Granny Smith en radijs

Carpaccio van gele biet ~7 13,50
Carpaccio van gepofte gele biet met een hangop

van geitenyoghurt, crumble van feta en hazelnoot,
vinaigrette van sjalot en kerrie en gefrituurde sla harten

Rosbief van hert 14,50
Dun gesneden rosbief van hert met een salade van

Roseval aardappel, in port gemarineerde vijgen en

een creme van duindoornbessen

SOEP.

Krachtige wildbouillon 6,50
Krachtige wildbouillon met fijne winterse groenten
en lavas olie

Romige pompoensoep 7 6,50
Romige soep van pompoen en kokos met bosui
en kruidenolie

Soep van het moment 6,50
Vraag onze collega's naar de soep van het moment



SUSHI.

Onze verse huisgemaakte sushi wordt geserveerd
per rol van 8 stukken en kan zowel als voor- of
hoofdgerecht besteld worden.

Uramaki rund 14,50
Inside: tartaar, komkommer

Topping: carpaccio, miso-mayonaise

unagi/black garlic sauce, krokante ui

Uramaki tonijn 15/95
Inside: avocado, krab, komkommer
Topping: citrus-mayonaise, tonijn

Uramaki garnaal 14,50
Inside: gefrituurde garnaal, mango

Topping: avocado, unagi/black garlic sauce,

wasabi mayonaise

Uramaki zalm 14,50
Inside: zalm, avocado, zoetzure rettich
Topping: geflambeerde zalm, kimchi-mayonaise, sesam

Futomakivega 7 1,25
Inside: komkommer, zoetzure rettich, avocado, chuka
wakame

Sushi van de maand
Vraag aan onze collega’s naar de sushi van de maand



PIZZA.

The one with the tuna 17,90
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, tonijn, rode ui

Livar 16,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,
Prosciutto di Monastare, rucola, Parmezaanse kaas

Nduja <% 15,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,
Nduja, pikante salami

Quattro Formaggi ~7 14,50
Mozzarella, basilicum, gorgonzola,
Parmezaanse kaas en provelone

Mushroom truffel 7 14,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,
truffel, paddenstoelen, rucola

Goatcheese & Pear 7 14,50
Mozzarella, geitenkaas, peren, truffelhoning,
gerookte amandelen, walnoten, rucola

Truffelsalami & Mushroom 17,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,
paddenstoelen, truffelsalami, rucola, Parmezaanse kaas

Gerookte zalm 17,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum,
huisgerookte zalm, burrata, rucola

Caprese 7 14,50
San Marzano tomaten, mozzarella, basilicum, gedroogde
cherrytomaat, buffelmozzarella, rucola, aceto balsamico

Pizza van de maand
Vraag aan onze collega’s naar de pizza van de maand

Extra toppings tegen meerprijs

Verse truffel dagprijs
Huisgedroogde cherrytomaat 175
Buffelmozzarella 2,50
Livarsjink 3,25

Truffel salami 3,90



VLEES&VIS
GERECHTEN.

Spareribs 22,50
Gemarineerde spareribs met een huisgemaakte
BBOQ-lak, coleslaw en friet

BBOQ Plateau van de Big Green Egg p.p. 32,50
Rib-Eye, spareribs, buikspek en pulled pork op

een briochebroodje. Coleslaw, bearnaise saus en
chimichurri. Geserveerd met friet

Plateau is te bestellen vanaf 2 personen

Zuid Amerikaanse Rib-Eye 26,50
Zuid Amerikaanse Rib-Eye (200 gram)van de

Big Green Egg, geserveerd met gepofte wortelen,
bearnaise saus en friet

Zalmfilet 22,50
Op de huid gebakken zalmfilet met seizoens-

groenten en beurre blanc met tuinkruiden olie,

geserveerd met friet

Kalfsentrecote 24,50
Kalfsentrecote (200 gram) met kalfsjus,
geserveerd met friet en seizoensgroenten

Duo van hert 24,50
2 bereidingen van hert. Op de Big Green Eqgg

en zacht gegaard in eigen jus met seizoens-

groentenen friet

Pappardelle 7 19,50
Pappardelle met paddestoelen, een gefrituurd

gepocheerd eitje, Parmezaanse kaas en een

schuimige saus van cantharellen



DESSERT.

Gepocheerde peer 8,90
Gepocheerde peer met een creme brdlée van

kardemom, peren gel, chocolade mousse,

kaneelsiroop en Bastogne ijs

Carrot cake 8,90
Carrot cake met een gel van wortel en sinaasappel,

witte chocolade mousse, schuim van yoghurt en

witte chocolade en een sorbet van bloedsinaasappel

Dessert proeverij 12,50
Tip van smaekbaas. Kun je niet kiezen?
Bestel dan de dessert proeverij!

Koffie met diverse huisgemaakte friandises 7,50
Koffie compleet, de perfecte after diner tip

Kaasplankje 13,60
5 soorten kaas, notenbrood, vijgencompote

Weetje

De Vermaekerij heeft een grondige
verbouwing ondergaan en is uitgerust
met een nieuw klimaatsysteem dat
ver boven de COVID19-norm ventileert.



KIDS.

Huisgemaakte Tomatensoep

Friet

Friet met kroket
Friet met frikandel
Friet met kipfingers

Focaccia 7
Focaccia Huisgemaakte Marmelade
Focaccia Nutella

Kinderpizza 7
San Marzano Tomaten, mozzarella, basilicum

Snacks
Frikandel
Kroket
Kipfingers
Portie friet

Desserts
Vanille-ijs met slagroom & chocoladesaus
Schatkistje

3,90

5,50
5,50
5,50

6,50
6,50

7,95

2,50
2,50
2,50
3,00

4,00
2,50



BORREL.

Huisgemaakte Focaccia met dips 6,25

Bittergarnituur

8 stuks 6,50
16 stuks 11,90
Ambachtelijke rundvlees bitterballen

6 stuks met mosterdmayonaise ShJie)
12 stuks met mosterdmayonaise 10,90

Gefrituurde loempia's ~7

10 stuks 5,75
20 stuks 10,90
Pannetje Gamba’s 12,50

8 gebakken gamba's in olie, met knoflook, pikante salami
en bosui geserveerd met huisgemaakte focaccia

Nacho’s met gehakt 12,50 XL 22,50
Gegratineerde nacho's, gehakt, tomatensaus,
kaas, creme fraiche

Nacho’s de Vermaekerij 13,50 XL 23,50
Gegratineerde nacho's, pulled pork, bbg saus en kaas

Oosters stoommandje kip teriyaki 12,50
Krokante kippendij afgelakt met teriyakisaus

Borrelplank De Vermaekerij * 22,95
Focaccia met dips, chorizo, kruidenkaas van Mertens,
gemarineerde olijven, gemarineerde champignons,

6 gefrituurde garnalen en 8 stuks luxe bittergarnituur

* 0ok vegetarisch mogelijk ~#

Loaded fries

Ambachtelijke friet met schil en een ‘top’ topping

- Truffelmayonaise, krokant spek en oude kaas 750
- Rendang en curry-mango mayonaise 7,50
- Pulled pork, mayonaise, bbg saus en ingelegde kool 7,50





